
andy

FISH & CHIPS
Sauce tartare
Servi avec frites et salade
 
LINGUINE AUX COQUILLAGES
Gambas en persillade, coques, praires

DOS DE SAUMON A L’UNILATERALE
Duo de quinoa à la tomatade, sauce vierge

RISOTTO D’ORZO
Légumes verts, rapé de Reggiano 

SUPPLÉMENT GARNITURE 
Frites, ratatouille, linguine, purée

TRILOGIE DE TAPENADES
Poivrons épicés, artichauts, tomates

HOUMOUS & PITA
Pépites de grenade, huile parfumée, sumac

CAVIAR D’AUBERGINE FUMÉ ET ÉPICÉ
Pain pita

AIGUILLETTES DE POULET
Sauce BBQ maison

CREVETTES CROUSTILLANTES
Sauce thaï

PLANCHE CHAMPÊTRE
Sélection de charcuteries et fromages du terroir

PLANCHE GOURMANDE
Dés de saumon fumé, foie gras mi-cuit, tomates
séchées, tarama aux truffes*, “pain doré Lalos”

M E Z Z E S  &  T A P A SM E Z Z E S  &  T A P A S
13€

13€

14€

16€

17€

28€

36€

F R A I S  &  L É G E RF R A I S  &  L É G E R
TOMATES DU JARDIN, STRACCIATELLA DI BURRATA
Huile d’olive, basilic 

CARPACCIO DE BOEUF CHAROLAIS
Roquette, copeaux de parmesan, huile de condiment
épicée

TARTARE DE SAUMON ET AVOCAT
Peps au citron poivré, gressin aux céréales

CHÈVRE ET SERRANO
Chèvre fondant sur pain de campagne grillé, voile de
jambon serrano, jeunes pousses, tomates confites,
noix de pécan torréfiées, vinaigrette au miel

DOLCE BOWL
Quinoa, haricots vanille, poulpe mariné, edamame,
tomates, poivrons grillés, avocat, ananas, 
vinaigrette aux poivrons 
 
CÉSAR
Poulet grillé, parmesan, croûtons, sauce légère
Supplément saumon +4€

18€

26€

26€

26€

G R A N D E S  A S S I E T T E SG R A N D E S  A S S I E T T E S

19€

20€

“Andy, c’est l’esprit d’un été qui ne finit jamais.
Une parenthèse conviviale, entre amis ou en famille,

 où l’on partage des assiettes, des verres… et de bons moments.
Une cuisine fraîche et généreuse, inspirée des terrasses ensoleillées.

Ici, on vient pour déjeuner,
 on reste pour un cocktail… et souvent, on prolonge.”

Viande bovine et volaille origine France. Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés.
 Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre équipe.

*Truffe blanche d’été

Dolce Versail les
CUISINE ENSOLEILLÉE • À PARTAGER • À SAVOURER

V I A N D E SV I A N D E S
TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS 
Relevé à votre convenance
Servi avec frites et salade

BURGER ANDY
Steak haché de boeuf, cheddar maturé, tomates
de saison, oignons rouges, cornichons, sauce
burger maison
Servi avec frites et salade

SUPRÊME DE POULET JAUNE 
Ratatouille niçoise, jus court

ONGLET DE BŒUF RÔTI 180G
Fine purée de charlottes, sauce béarnaise

28€

30€

ILE FLOTTANTE
Caramel au beurre salé, crème anglaise vanille

SINFONIA DI FRUTTA
Fruits de saison

TIRAMIIIISU ! - À partager ou pas
Biscuit cuillère imbibé au café, mascarpone, cacao

CAFÉ DES GRANDS GOURMANDS
Selon l’inspiration du Chef

G O U R M A N D I S E SG O U R M A N D I S E S

CRÉEZ VOTRE COUPE DE GLACE
Les Crèmes : vanille Bourbon, café, caramel
salé, pistache, confiture de lait, chocolat noir

Les Sorbets : citron, fraise, framboise, pêche,
orange sanguine, yuzu, fruit de la passion

28€

29€

30€

26€

6€

10€

13€

18€

14€

4€ LA
BOULE

8€ LES 2
BOULES

12€ LES 3
BOULES

28€

27€

P O I S S O N SP O I S S O N S

G L A C E SG L A C E S

VEGAN VEGETARIEN COUP DE COEUR DU ANDY



L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés.
 Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre équipe.

ANDY SPRITZ
Liqueur maison du moment

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco, eau gazeuse, orange

SARTI ROSA SPRITZ
Sarti, prosecco, eau gazeuse, citron vert

CAMPARI SPRITZ
Campari, prosecco, eau gazeuse, orange

ST GERMAIN SPRITZ
Fleurs de sureau St-Germain, prosecco, eau gazeuse,
zeste de citron 

MOJITO 
Rhum blanc, citron vert, sucre de canne, menthe, 
eau gazeuze

Saveurs disponibles : ananas, pêche, passion, framboise

MOSCOW MULE
Vodka, citron vert, ginger beer

JAMÄICAN MULE
Rhum, citron vert, ginger beer

LONDON MULE
Gin, citron vert, ginger beer

MEXICAN MULE
Tequila, citron vert, ginger beer

CAÏPIRINHA
Cachaça, sucre et citron vert

NEGRONI
Gin, vermouth rouge et Campari

SANGRIA DU MOMENT

RHUM ARRANGÉ DU MOMENT

C O C K T A I L SC O C K T A I L S

C O C K T A I L S  F R O Z E N  C O C K T A I L S  F R O Z E N  
FROZEN SPICY MAGGIE
Tequila, jus de citron vert, Cointreau, jalapeño

FROZEN PIÑA COLADA
Rhum blanc, jus d’ananas, crème de coco

15€

15€

14€

15€

M O C K T A I L S  M O C K T A I L S  
CECI N’EST PAS UN GIN TONIC 
JNPR n°3, Tonic 

CECI N’EST PAS UN SPRITZ 
SPRZ n°1, Eau pétillante

CECI N’EST PAS UN NEGRONI 
JNPR n°3, BTTR n°1, VRMH n°1 

CECI N'EST PAS UN AMERICANO 
BTTR n°1, VRMH n°1, Eau pétillante 

CECI N'EST PAS UN PALOMA 
JNPR n°3, Jus de pamplemousse, 
jus de citron, Sirop de sucre, eau pétillante

12€

12€

12€

BIÈRES BIÈRES 
6.50€/ 12€

SOFTSSOFTS
THÉ GLACÉ DU MOMENT

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO, PERRIER

ORANGINA, SPRITE

GINGER ALE, GINGER BEER, FEVER TREE

EVIAN, BADOIT

CITRONNADE 

REDBULL 

7€

6€

6€

L E S  V I N S
MIRAVAL SAINTE-VICTOIRE ROSÉ  
2023

9€ / 42€

STUDIO BY MIRAVAL - ROSÉ 
2024

STUDIO BY MIRAVAL - BLANC
2023

CÔTES DU RHÔNE “SAMORËNS”

7€ / 36€

SPRITZ

MOJITOS

SIGNATURE GINGEMBRE

LA SÉLECTION D'ANDY

12€

14€

15€

14€

14€

14€

15€

15€

15€

12€

12€

12€

12€

8€

8€

9€

9€

ESTAMINET PRESSION

LA BRASSERIE DU ROI - LA ROYALE (LAGER
4,5°) BIO 33CL

LA BRASSERIE DU ROI - LES TROIS
MOUSQUETAIRES (TRIPLE 8°) BIO 33CL

LA BRASSERIE DU ROI - L’IMPÉRIALE
(BLONDE IPA 6°) BIO 33CL

LA BRASSERIE DU ROI - LA CONCUBINE
(BLANCHE IPA, 4.6°) BIO 33CL 

25cl / 50cl

10€

10€

10€

15cl / 75cl

VOUS AVEZ SOIF D’AUTRE CHOSE ? DEMANDEZ A NOTRE ÉQUIPE !

7€ / 36€

andy
Dolce Versail les

CUISINE ENSOLEILLÉE • À PARTAGER • À SAVOURER

7€ / 36€

33cl

25cl

20cl

1l

25cl

10€

14€

30cl

30cl

25cl



andy

FISH & CHIPS
Tartar sauce
Served with fries and salad
 
LINGUINE WITH SHELLFISH
Prawns with parsley, cockles, and clams

PAN-SEARED SALMON (SKIN-SIDE ONLY)
Quinoa duo with tomato sauce and sauce vierge

BARLEY RISOTTO
Green vegetables, grated Parmigiano-Reggiano 

ADDITIONAL FILLING 
French fries, ratatouille, linguine, mashed potatoes

TAPENADE TRILOGY
Spicy peppers, artichokes, tomatoes

HUMMUS & PITA
Pomegranate seeds, flavored oil, sumac

SMOKED AND SPICY EGGPLANT CAVIAR
Pita bread

CHICKEN WING TIPS
Homemade BBQ sauce

CRISPY SHRIMP
Thai sauce

COUNTRY-STYLE PLATTER
A selection of local cold cuts and cheeses

GOURMET PLATTER
Diced smoked salmon, semi-cured foie gras, sun-dried
tomatoes, truffle tarama*, “Lalos French toast”

M E Z Z E S  &  T A P A SM E Z Z E S  &  T A P A S
13€

13€

14€

16€

17€

28€

36€

F R E S H  &  L I G H TF R E S H  &  L I G H T
GARDEN TOMATOES, STRACCIATELLA DI BURRATA
Olive oil, basil 

CHAROLAIS BEEF CARPACCIO
Arugula, Parmesan shavings, spicy seasoning oil

SALMON AND AVOCADO TARTARE
Lemon-pepper zest, multigrain breadsticks

GOAT AND SERRANO
Melt-in-your-mouth goat cheese on toasted country
bread, a thin slice of Serrano ham, baby greens, sun-dried
tomatoes, roasted pecans, honey vinaigrette

DOLCE BOWL
Quinoa, vanilla beans, marinated octopus, edamame,
tomatoes, roasted bell peppers, avocado, pineapple, 
bell pepper vinaigrette 
 
CÉSAR
Grilled chicken, Parmesan, croutons, light sauce
Salmon supplement +4€

18€

26€

26€

26€

L A R G E  P L A T E SL A R G E  P L A T E S

19€

20€

“Andy embodies the spirit of a summer that never ends.

A warm and welcoming escape, whether with friends or family,
where you share plates, drinks… and good times.
Fresh, hearty cuisine inspired by sunny terraces.

People come here for lunch,
stay for a cocktail… and often end up staying a while longer.”

Beef and poultry sourced from France. Prices include taxes and service charges and are listed in euros (tax included). Checks are not accepted.
A list of allergens contained in our dishes is available upon request from our staff.

*White summer truffle

Dolce Versail les
SUNNY KITCHEN • TO SHARE • TO SAVOR

M E A TM E A T
CHAROLAIS BEEF TARTARE
Prepared to your liking
Served with fries and salad

ANDY'S BURGER
Ground beef patty, aged cheddar, seasonal
tomatoes, red onions, pickles, and
house-made burger sauce
Served with fries and salad

YELLOW CHICKEN BREAST 
Nice-style ratatouille, with a light sauce

ROAST BEEF TONGUE 180G
Charlotte potato purée with Béarnaise sauce

28€

30€

FLOATING ISLAND
Salted butter caramel, vanilla custard

SINFONIA DI FRUTTA
Seasonal fruits

TIRAMIIIISU ! - Share or not
Coffee-soaked ladyfingers, mascarpone, cocoa

COFFEE FOR FOODIES
Depending on the chef's inspiration

D E L I C A C I E SD E L I C A C I E S

CREATE YOUR OWN ICE CREAM
SUCCESSION
Flavors : Bourbon vanilla, coffee, salted
caramel, pistachio, dulce de leche, dark
chocolate
Sorbets : lemon, strawberry, raspberry,
peach, blood orange, yuzu, passion fruit

28€

29€

30€

26€

6€

10€

13€

18€

14€

€4 PER
SCOOP

€8 FOR 2
SCOOPS

€12 FOR 3
SCOOPS

28€

27€

F I S HF I S H

I C E  C R E A M SI C E  C R E A M S

VEGAN VEGETARIAN ANDY'S FAVORITE



Excessive alcohol consumption is harmful to your health; please drink responsibly. Prices are in euros and include taxes and service charges. We do not accept checks.
A list of allergens contained in our dishes is available upon request from our staff.

ANDY SPRITZ
Current house liqueur

APEROL SPRITZ
Aperol, Riccadonna prosecco, sparkling water, orange

SARTI ROSA SPRITZ
Sarti, Riccadonna Prosecco, sparkling water, lime

CAMPARI SPRITZ
Campari, Riccadonna prosecco, sparkling water, orange

ST GERMAIN SPRITZ
St-Germain elderflower liqueur, Martini Brut Prosecco,
sparkling water, lemon zest 

MOJITO 
White rum, lime, cane sugar, mint, sparkling water

Available flavors : pineapple, peach, passion fruit,
raspberry

MOSCOW MULE
Vodka, lime, ginger beer

JAMAICAN MULE
Rum, lime, ginger beer

LONDON MULE
Gin, lime, ginger beer

MEXICAN MULE
Tequila, lime, ginger beer

CAÏPIRINHA
Cachaça, sugar, and lime

NEGRONI
Gin, red vermouth and Campari

SANGRIA OF THE MOMENT

FLAVORED RUM OF THE MOMENT

C O C K T A I L SC O C K T A I L S

F R O Z E N  C O C K T A I L SF R O Z E N  C O C K T A I L S
FROZEN SPICY MAGGIE
Tequila, lime juice, Cointreau, jalapeño

FROZEN PIÑA COLADA
White rum, pineapple juice, coconut cream

15€

15€

14€

15€

M O C K T A I L S  M O C K T A I L S  
CECI N’EST PAS UN GIN TONIC 
JNPR n°3, Tonic 

CECI N’EST PAS UN SPRITZ 
SPRZ n°1, Sparkling water

CECI N’EST PAS UN NEGRONI 
JNPR n°3, BTTR n°1, VRMH n°1 

CECI N'EST PAS UN AMERICANO 
BTTR n°1, VRMH n°1, Sparkling water

CECI N'EST PAS UN PALOMA 
JNPR n°3, Grapefruit juice, 
lemon juice, sugar syrup, sparkling water

12€

12€

12€

BEERSBEERS
6.50€/ 12€

SOFTSSOFTS
ICED TEA OF THE MOMENT

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO, PERRIER

ORANGINA, SPRITE

GINGER ALE, GINGER BEER, FEVER TREE

EVIAN, BADOIT

LEMONADE 

REDBULL 

7€

6€

6€

T H E  W I N E S
MIRAVAL SAINTE-VICTOIRE ROSÉ  
2023

9€ / 42€

STUDIO BY MIRAVAL - ROSÉ 
2024

STUDIO BY MIRAVAL - BLANC
2023

CÔTES DU RHÔNE “SAMORËNS”

7€ / 36€

SPRITZ

MOJITOS

GINGER SIGNATURE

ANDY'S PICK

12€

14€

15€

14€

14€

14€

15€

15€

15€

12€

12€

12€

12€

8€

8€

9€

9€

ESTAMINET PRESSION

LA BRASSERIE DU ROI - LA ROYALE (LAGER
4,5°) ORGANIC 33CL

LA BRASSERIE DU ROI - LES TROIS
MOUSQUETAIRES (TRIPLE 8°) ORGANIC 33CL

LA BRASSERIE DU ROI - L’IMPÉRIALE
(BLONDE IPA 6°) ORGANIC 33CL

LA BRASSERIE DU ROI - LA CONCUBINE
(BLANCHE IPA, 4.6°) ORGANIC 33CL 

25cl / 50cl

10€

10€

10€

15cl / 75cl

LOOKING FOR SOMETHING ELSE ? JUST ASK OUR TEAM !

7€ / 36€

andy
Dolce Versail les

SUNNY KITCHEN • TO SHARE • TO SAVOR

7€ / 36€

33cl

25cl

20cl

1l

25cl

10€

14€

30cl

30cl

25cl
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