
VEGAN VEGETARIEN

F R A I S  &  L É G E RF R A I S  &  L É G E R
CARPACCIO DE BOEUF CHAROLAIS
Roquette, copeaux de parmesan, 
huile de condiment épicée

TARTARE DE SAUMON ET AVOCAT
Peps au citron poivré, gressin aux céréales

19€

20€

TRILOGIE DE TAPENADES
Poivrons épicés, artichauts, tomates

HOUMOUS & PITA
Pépites de grenade, huile parfumée, sumac

CREVETTES CROUSTILLANTES
Sauce thaï

PLANCHE CHAMPÊTRE
Sélection de charcuteries et fromages du terroir

PLANCHE GOURMANDE
Dés de saumon fumé, foie gras mi-cuit, tomates
séchées, tarama aux truffes*, “pain doré Lalos”

T A P A S  &  M E Z Z E ST A P A S  &  M E Z Z E S
12€

13€

17€

28€

36€

Viande bovine et volaille origine France. Taxes et services compris, prix en euros TTC. Chèques non acceptés.
 Le registre des allergènes contenus dans nos plats est disponible à votre demande auprès de notre équipe.

*Truffe blanche d’été

V I A N D E SV I A N D E S
CLUB SANDWICH
Pain de mie complet, filets de poulet, lard
fumé, oeuf, tomates, sucrine, mayonnaise
Savora, servi avec frites & salade
Supplément saumon +4€

TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS
Assaisonné à votre convenance.
Servi avec frites et salade

BURGER
Steak haché de boeuf, cheddar maturé,
tomates de saison, oignons rouges,
cornichons, sauce burger maison
Servi avec frites et salade

ONGLET DE BŒUF RÔTI 180g
Fine purée de charlottes, sauce béarnaise

28€

27€

27€

30€

D E S S E R T SD E S S E R T S
10€

14€

ÎLE FLOTTANTE
Caramel au beurre salé, crème anglaise vanille

CAFÉ DES GRANDS GOURMANDS
Sélection de 3 douceurs selon l’inspiration du chef

P O I S S O N SP O I S S O N S
FISH & CHIPS
Sauce tartare
Servi avec frites et salade

DOS DE SAUMON A L’UNILATERALE
Duo de quinoa à la tomatade, sauce vierge

28€

30€

CRÉEZ VOTRE COUPE DE GLACE
Les Crèmes : vanille Bourbon, café,
caramel salé, pistache, 
confiture de lait, chocolat noir

Les Sorbets : citron, fraise, framboise,
pêche, orange sanguine, yuzu, 
fruit de la passion

4€ LA
BOULE

8€ LES 2
BOULES

12€ LES 3
BOULES

G L A C E SG L A C E S

V É G É T A R I E N SV É G É T A R I E N S
26€RISOTTO D’ORZO

Légumes verts, rapé de Reggiano 

G R A N D E S  A S S I E T T E SG R A N D E S  A S S I E T T E S
CHÈVRE ET SERRANO
Chèvre fondant sur pain de campagne grillé,
voile de jambon serrano, jeunes pousses,
tomates confites, noix de pécan torréfiées,
vinaigrette au miel

CÉSAR
Poulet grillé, parmesan, croûtons, sauce légère
Supplément saumon +4€

25€

26€
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